
�����������������Ragú a la boloñesa, salsa bechamel y mozzarella. �����

�������Hongos mixtos, aceite de trufa y parmesano. 


�������Lechuga, tomate deshidratado, aceituna, queso fontina, pistache y vinagreta italiana. �����


�	��������Lechuga, alcachofa, trigo, salami, queso pecorino, albahaca, menta, y vinagreta de limón. �����


�������Tomate y mozzarella fresca con aceite de oliva, albahaca y reduccion de balsámico. �����


������Lechuga romana, crotones, parmesano y aderezo tradicional. �����

I n s a l a t e

A n t i p a s t i


���������������	����Salmón, alcaparras fritas, cebolla morada, aceite de oliva y limón. �����


������������������Pulpo, avellanas tostadas, brotes mixtos y vinagreta de maracuyá. �����


������������������Filete de res, alcaparras, arúgula, parmesano, aceite de oliva y limón. �����

�����������������Hongo relleno de prosciutto y mozzarella. �����

�������������������Croquetas de risotto rellenas de ragú.� ����

����������������Salsa pomodoro, pesto y burrata. �����

�������������
��	��������	�������Espárragos cubiertos con crema de parmesano y panceta. �����

�����������������	�������	�����Selección de carnes frías y quesos. �����

�����
���	�����������Calamares fritos acompañados con salsa de la casa.

��	������Tomate, aceite de albahaca y pistache. �����

�����

C r e m e

��������������������Tomate, ajo y peperoncino. ����

��������������	����������Tomate, panceta, queso pecorino y peperoncino. �����

 ��������������������������Ragú tradicional. �����

�������������­�����Mantequilla y parmesano. �����

���������������
���������Panceta, queso pecorino, pimienta y huevo. �����

����������
������������Queso pecorino y pimienta. �����

 ���������������
�������
�����Ragú de Short-Rib. ����

�����������������Tomate, crema, vodka y peperoncino. �����

P a s t a

������������������Albahaca, ajo, piñon y parmesano. �����

nebbiolo



Precios incluyen IVA. Aceptamos efectivo y tarjetas de débito y crédito (Visa, Mastercard y American Express).
Indicación de gramos es peso antes de cocción.

��	��������������������Camarones (250 gr.) en salsa de tomate, ajo y peperoncino. �����

��������������Pechuga (250 gr.) rostizada envuelta en panceta y bañada en salsa oscura con romero. ����

��������������������Pechuga (250 gr.) empanizada coronada con queso stracciatella. �����

�����������
�������
�����Short-rib (300 gr.) cocinado lentamente y acompañado con polenta cremosa. �����

���	��������� �������Salmón (200 gr.) en salsa de tomate cremosa con panceta y espinacas. �����

���������������Pescado (200 gr.) con alcaparras en salsa de mantequilla y vino blanco. �����

P i a t t i  P r i n c i p a l i

��������������������������Filete de res (250 gr.) en salsa de vino tinto con  champiñones y hongos porcini. �����

P i z z a

R i s o t t i

���������Azafrán y parmesano. �����

����������������Pesto, parmesano y piñón. �����

�����������������������������Ragú de salchicha italiana, queso pecorino y peperoncino. �����

��������������	����Mantequilla, limón amarillo y parmesano. �����


����������	�������Rellenos de cremoso de parmesano con salsa de mantequilla y salvia. �����

����������Salchicha italiana, champiñón y aceite de trufa. ����

��������Prosciutto, burrata y árugula. �����


���������Filete de res, parmesano, arúgula y aceite de oliva. �����

��������Salchicha italiana, panceta, champiñón y cebolla morada. �����

����	��Prosciutto y salami. �����

�����������	�����Mezcla de cuatro quesos. �����


�����������Prosciutto, champiñón, aceituna y alcachofa. �����

��������Salami picante, pepperoni y aceite de chile. ����

�����������Mozzarella fresca. ����

������������������Papa y panceta. �����

nebbiolo
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¢¢�������£����������	�� ����

����	���
����������	�� ����
����	����������������	�� ����
���������������������	�� ����

NACIONAL

���������������������������	�� ����
�	�����£�����������	�� ����
���������£����������	�� ����
����������¤�������	�� ����

IMPORTADA

������������������������	��
Aperol, prosecco, soda.

����������������������	��

St. Germain, prosecco, soda.

�������	��������������������	��
Limoncello, prosecco, soda.

������������������	��
Prosecco, durazno macerado.

�����
������������	��
Prosecco, fresa macerada.

�������	���������	��
Prosecco, jugo de naranja.

����� ��������������������	��
Vino tinto, refresco lima limón.

������������������	���

Vino tinto, limonada mineral, fruta.

��������������������	��
Mezcal, jamaica, limón. 

������	�������������	��
Campari, vermouth dulce, soda.

������������������	��

Campari, vermouth dulce, ginebra.

���������������������������	��
Vino blanco, refresco lima limón

�������������
���������	���
Vino rosado, limonada mineral, fruta.


������ ���������� �����

������������������� �����

����������
������� �����
������������ �����

�������� ������������������	���� �����

45ml.


��������������� �����


�������¥���������	�� ����


�������

 ������


¦������

������������������	��
Ginebra, vermouth seco.

���������������������������	��
Vodka, licor de café, espresso.



COPA BOTELLA

�����

�����

����� �����

����� �����

�����

�����

�����

125ml. 750ml.

����� �����

�����

�����

�����

�����

��������������������
 Glera / Italia.

������������	���������������������
 Lambrusco Grasparossa / Italia.

��§��¨�
�������¡	����������� Blend / Francia. �������

���������������������¡�  Pinot Grigio / Italia.

��������������¨����� Chardonnay / Estados Unidos.


������������� Blend / México.

�������������������� Chardonnay / Francia.

������������������� Sauvignon Blanc / Australia.

��������������¨����� Zinfandel / Estados Unidos.


������������ Shiraz / México.

�¤��������
©�������
�©��� Blend / Francia.

������������������������������� Montepulciano / Italia. ���� �����

�������������������������������������������
 Nebbiolo / Italia. �����

���������������������������������������
 Corvina / Italia.

����������
���������
� Sangiovese / Italia. �����

���� �������������
������ Tempranillo / España.

�������������
�������
������¦��������� Malbec / Argentina.

���������

����������������� Blend / Francia.

���
�����
�������������� Nebbiolo / México. ���� �����

�����
������������� Blend / México.

������������� Cabernet Sauvignon / México. �����

����������������� Blend / México.

����������������������������������
�� Nebbiolo / Italia. �������

�	����������������
������ Tempranillo / España. �����

������������
������� Tempranillo / España 

����������������
����� Tempranillo / España.

 �����


������

�������

����	����

���ª��������������������������
� Sangiovese Grosso  / Italia. �������



D i g e s t i v o s

������

Torres 10 | $140

JW Black Label 12 | $180

������

Buchanans 12 | $180


�­�

Café Americano (150 ml) | $50

Café Espresso (30 ml) | $50

Café Cappuccino (100  ml) | $60

Té (150  ml) | $50

Precios incluyen IVA. Aceptamos efectivo y tarjetas 
de débito y crédito (Visa, Mastercard y American Express).

P o s t r e s

 ���	���«

Soletas impregnadas de café espresso, 
con crema a base de mascarpone 

y cocoa espolvoreada | $160


����������������

Rollos de masa dulce crujiente rellenos
con crema de ricotta y decorados con 

chocolate y pistache | $160

 �����
������

Pastel artesanal de chocolate oscuro
y almendras molidas | $160

�¬�����

Helado de vainilla con shot
de café espresso | $130

������������������

Helado de vainilla bañado con un hilo 
de aceite de oliva extra virgen y un

toque de sal en hojuelas | $120

������

Helado de vainilla | $100

Licores, brandy, whisky 45 ml.
Precios incluyen IVA. Aceptamos efectivo y tarjetas 

de débito y crédito (Visa, Mastercard y American Express).

�������

Sambuca Vaccari Nero | $140

Amaretto Disaronno | $140

Baileys Original | $140

Licor 43 | $140

Carajillo | $170

Limoncello | $140

St - Germain | $140


